Les vignobles
de France
produisent
les meilleurs rosés
du monde.
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e vin rosé... Depuis
quelque temps, je suis
décontenancé par ce
contraste : ma femme
Rnph.aélh: I'adore, elle
men réclame 3 la
moindre occasion, elle
reconnait le plus naru-
rellement du monde que c'est son vin
favori. Le simple fair d'ouvrir une bou-
teille I'enchante. Mais 4 La Revue du vin
de France, devant les sages du comiré de
dégustation, ce n'est jamais la méme
musique : 3 l'idée d'une dégustation de
rosés, les regands dévient, les conversarions
ralentissent. Certains toussotent, d'autres
sédipsent... s le moindre enthousiasme,
c'est plutér la géne qui domine.

Pour les connaisseurs, le rosé reste en
effet un vin i part. Aux yeux des puristes,
ce n'est méme pas du vin. Quiil soit issu de
s;Lignéc au de pressurage direct, l'infor-
tuné rosé traine une réputation d'emtz,
de vin pas fini, sans lien avec son rerroir,
sans faculté de vigillisement. Bref, il passe
volontiers pour un sous-vin.

Surprenant paradoxe au moment pré-
cis ol le rosé rencontre un succés crois-
sant. Partout, les ventes s'envolent. 11 fal-
lait donc aller y voir de plus prés, Clest ce
qu'a fait I'un des dégustareurs les plus ico-
noclastes de La RVE, un esprir libre,
Philippe Maurange. Et le palmarés qu'il
rapporte dans ce numéro est aussi surpre-
nant que réjouissant,

On le pressentait sans jamais |'écrire :
en vingt ans, le vin rosé a profondément
changé. En particulier les grands rosés
de France. Pourquoi ne pas le dire : les
vignobles de notre pavs, surtout les terres
de Ja Provence et leurs vignerons, pro-
duisent aujourd hui les meilleurs rosés
du monde. Des vins croquants, fruirés
et désaltérants, de purs vins de plaisir.
MNous qui aimons tant les gr.mds vins
d'lralie ou d'Espagne l'affirmons serei-
nement : aucun rost italien, aucun rosé
espagnol n'offre le cacher d'une cuvée de
rosé du chiteau Simone, aux portes d'Aix,
ou du chiteau La Bégude (Bandol).
Lamélioration et la maitrise de techniques
délicates, la déclinaison de robes cha-
toyantes, le rravail de parcelles dédices a
la production de rosé, une vendange
récoltée plus 1or, la baisse des niveaux
d'alcool permetient aujourd hui aux
vignerons frangais de produire des vins
passionnants, et méme parfois, pour les
meilleurs d'entre cux, aptes 4 la garde.

Nous sommes fiers de partager ici avec
vous, chers lecreurs, le fruir de cette explo-
ration savourcuse. Prenez le temps, cet
été, de déguster quelques-unes des bou-
teilles distinguées ici. Vous ne serez pas
décus, et si d'aventure vous |'ériez, faires-
nous part de vos commentaires. Le rose
mérite en effer plus qu'une commiséra-
tion polie, il a assez progressé pour nour-
fir un vrai débat. A tous, bon été et bonne
dégustation. W DENIS SAVEROT
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EN COUVERTURE

Notre paimares exclusif
Les 100 plus grands roses de France

De |a Provence d la Bourgogne, en passant par
e Bordelais et la vallée de la Loire, nous vous

présentons ici les plus belles cuvées devin rosé

produites en France, Une trés riche palette
de couleurs et saveurs de flacons qui oment
désormais les plus belles tables estivales.,

PROVENCE
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B DOMAINE DE LA BEGUDE
Bandol 2009

15€

Rosé de pressurage et de saignée.
On aimait ses rouges et ses blancs.
Guillaume Tari impose désormais
son rosé de grande classe. Tout est
mis en ceuvre : tri de la vendange,
égrappage total avant un léger fou-
lage suivi d'une macération plus ou
moins longue (selon le cépage et le
profil de I'année) et, enfin, pressu-
rage. Une autre partie de 'assem-
blage provient de saignée de cuves
de rouges. Cela explique sa couleur
d'un rose soutenu, corail foncé, Ses
ardmes de fruit mir sont séduc-
teurs. La bouche est la plus intense
et vineuse de la dégustation. Un
magnifique rosé que l'on peut gar-
der en cave une année,
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CINQ GRANDS CLASSIQUES
Cingy valleurs slres loujours déliceuses dans leur junessa,
IMEs qui peuvent aussi gagner en complaxdle avec e temps.
Da gauche & drofts : domaine d'Alziproty, catv Fiume Seccy
2009, 8,50 € ; chiteou de Pibamon, bandal 20089, 10,50 €
domaine Vincent Pinard, sancers 2009, 10,20 € ; chéteau

du Griss, costiéres-de-nimes Capitelies des Mourgues
2009, env. 8 € : domaine de la Bégude, bandal 2008, 15 €.

Revue du Vin de France - Juillet / Aott 2010



