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r La Provence
: . On ne prenait pas trop la Provence du vin au sérieux, pas
I_a Selec t|0 N plus que ses vins rosés, fer de lance de la production.
Le renversement qui rend ces mémes rosés beaucoup plus
Bettane et Desseauve . g _ PP
estimables, parce qu’ils ont progressé et parce que tout
pO ur |a P rovence le monde les aime, devrait attirer davantage l'attention sur les

blancs et les rouges, expressions originales et uniques
de cépages rares (rolle, mourvédre), et vins de grande classe.

> LES MEILLEURS VINS ROUGES DE BANDOL

Domaine Tempier,
Bandol, La Tourtine, 2006

Domaine de la Bégude,
Bandol, 2005

Chéateau de Pibarnon,
Bandol, 2005

Chateau Pradeaux,
Bandol, 2004

Dupéré-Barrera,
Bandol, India, 2005
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DOMAINE DE LA BEGUDE
TETETT 4

oo Siiges. Siggees £
La Cadiere d'Azur
83330 Le Camp-du-Castellet
Téel.0442089234 - Fax. 0442082702

domaines.tari@wanadoo.fr
www.domainedelabegude.fr

Ce domaine appartient a une famille qui fut
célébre a Bordeaux, pour avoir longtemps
possédé le Chéateau Giscours. Immense
(plus de 500 hectares, dont seuls 17 sont
plantés de vignes), possédant une impor-
tante oliveraie, la propriété a été restauree
par Guillaume Tari, a la suite de son acqui-
sition en 1996. Les vins progressent depuis,
le rouge comme le rosé. 2004 et 2005 ont
¢té particulierement réussis en rouge.

BanpboL 2007 Q)
Rosé ' 2008a2008 14 € 15/20
Grand vin racé, puissant, équilibré et pro-
fondément Bandol. Quel charme, dans un
style qui conviendra par son salin tout autant
a l'apéritif qu'a table !

BanpoL 2006

Rosé 2008 a2009 16 € 16/20
Grand parfumframboisé, fin et enlevé, brillante
expression allegre et franche. Il évolue vers une
couleur de pelure d'oignon qui lui va a ravir.
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BanooL 2005

Rouge 200822017 20€ 17,5/20
Tres coloré, le vin exprime un bouquet puis-
sant, associant un boisé de qualité a des
notes intensément fruitées. Grand vin enve-
loppant, brillamment construit avec ses
tanins parfaitement mars. Il termine sur une
longue finale épicée.

BanpoL 2004

Rouge 200942018 22€ 17/20
Trés coloré, le vin exprime avec emphase
un bouquet puissant, associant un boisé de
qualité a des notes intensément fruitées.
Grand vin enveloppant, brillamment construit
avec ses tanins parfaitement mdars, il ter-
mine sur une longue finale poivrée.

BanpoL 2003

Rouge | 2008 A 2013 ' EPuISE 15/20
Robe sombre aux reflets mordorés, bouquet
de liqueur de fruits, corps riche, souple, avec
un tanin un peu plus sec que dans le millé-
sime suivant, bon volume généreux.

BanpoL La BruLaDE 2004

Rouge | 2009 4 2017 40 € 17,5/20
Empyreumatique, fruits noirs intenses, la
longueur est étonnante. Le tanin est char-
meur, profond, et la finale longue.

Production totale annuelle : 65
Visite : Du lundi au vendred:, de 9
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