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La Marseillaise

Bandol rosé
2004 Domaine
de La Bégude

Fils, potit-fils et arrigre-petit-fils de
proprietaires viticoles, Guillaums
Tard a impulss 4 La Bégade une po
latique nervatrice ot fddle & la tradi-
tom. Froscrivant toute inberventbon
brutale, les désherbants, les pro-
duits pesticides el les engrais chi

migues, il privilégie les fepons cul-
turales saisonnidres. Le rosé 3004

WEEK-EMD DE CAVE EN CAVE

Bandol
zone rouge

A rncque de faine grincer dies dents, e rouges de Bandsol

dannert ks meilleurs orus de Provenge el iongwrasment panie
des grandsvies francain, A cals deco raias - un ternir Baigné
dhe sabeil ot ur chpage Ao eigeant gu'une diva, ke mourvidre,

Parcours dégustation

Treds jours dans le vignoble de Bandol

SAMEDI
Paur sortir des sentiers battus

Iwsu & une famille qui redonna ses letires
de nablesse ay chitesu Giscours d
Margaux, Guilloume Tard (4} 2 2cquis en
1998 le dormazine de La gé;udr_ Iefisnablq
e plus dleve de l'appellation. En dix ans,
118 remis en culture toutes |es errasses
abandonnées, menaces par le maguis,
replanté A ka de moureidre et développé
sonvignoble en culiure h:n!na:quu Ciar b
plateau de la Brilade, le soleil cogne fort
I'éné et le mistral peut y Btre imupportable
I"hiver. Guillaume Tari zime y emmaner le
visiteisr parce quon y jouit d'un panorama
Epoustoufiant sur e ulgmhle oo Bandal
Cestici quil tire 1 cuvée La Brivlade {20 E3,
LM Festege ool S5arE. SRARARNT &1 concentrd,
aur arbmes générews de frults rouges

&1 aux notes dilicates d'olives noires,
Gamme de 13,50 8 M £, Domaise de fa Bégude.
rowde des Gorigues AD 2, & Compedu-Casaliie
(i) T 04470357 34

Régal - Juin / Juillet 2007
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Le salo?' de La RVF La Marseillaise - Jeudi & Février 2007
au Palais Brongniart
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SALOMN RVF : LES DOMAINES PRESENTS

DOMAINE DE LA BEGUDE

Bandol Cuvée La Brilade 2004

ast un assamblage de 40% Mourid-
Fe, 20% Cinsault, 25% Grenache,
15% Carignan. lssue de raisins wids
une premiére s sur le pied de vi
g, une deusiéme & Uenieée du
chai sur table da tri. La vendange
st lotalement égrappée of foulée,
puis alle est macdpés plus ou moins
longtemps, suivant les cépages et
less amavéas {de quelques heures, jus-
qu'i une nuit). La presgée vient
alors ponciuer 1a processus pré-
fermentaire. Une autre partie de
ool aszemblage est obtenue par
salgnide des futures cuves de rou-
ged taing de 15% de Pensemble.
L rosd du Domaine de La Bégude
e41 un parfait ambassadeur de cet-
te appallation, c'est un vin dese
et drodt, dune grands complexité,
il st marqgué par un froit pur @
SEVHUPEUL (14 Suroes)

aloreivie de Lo Bégnade La Codiére
o e B3330 Le Camp au Casteller,
Tl @ L2008 92 54,

La Revue du Vin de France - Avril 2007



